
GÂTEAUX À ÉTAGES

Printemps - Été 
Composez le gâteau qui vous ressemble avec 
les saveurs et les produits de la saison.  

DÉCORATIONS

au choix

  • Recouvert ou
   semi-naked

  • Pochages &  
   textures

  • Fleurs fraîches  • Fleurs fraîches

  • Fruits frais

  • Bougie âge

  • Topper

  • Figurine

  • Support rondin 
   de bois

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit, sed do eiusmod tempor 
incididunt ut labore et dolore magna aliqua. Quis ipsum suspendisse ultrices gravida. 
Risus commodo viverra maecenas accumsan lacus vel facilisis. 

CHOCOLAT PRALINÉ
Génoise noisette - Craquant praliné - Mousse chocolat noir 64%

FRAISE BASILIC
Génoise vanille - Chantilly mascarpone basilic - Fraises fraîches

PÊCHE VERVEINE
Génoise citron - Chantilly mascarpone verveine - Pêches fraîches

CHOCO FRAISE CHOCO FRAISE 
Génoise chocolat - Chantilly mascarpone chocolat - Fraises fraîches

FRAMBOISE PISTACHE 
Génoise vanille - Chantilly mascarpone pistache - Framboises fraîches

CITRON
Génoise citron - Chantilly mascarpone citron marbré au curd citron

POMME CARAMEL
Génoise vanille - Chantilly mascarpone vanille marbré au caramel beurre Génoise vanille - Chantilly mascarpone vanille marbré au caramel beurre 

salé - Pommes cuites.Quelques fleurs de saison ...
peut varier selon la disponibilité.

WAX - GERBERA - COSMO - FREESIA - ZINNIA - CALENDULA - ROSE - BOURRACHE - PENSÉE - DAHLIA - 
EUCALYPTUS - RUSCUS (feuillage) - BRANCHE D’OLIVIER.

Quelques inspirations 
Printemps - Été

FRUITS DE
SAISON
au choix

  • Fraise

  • Framboise

  • Fruits rouges

  • Pêche  • Pêche

  • Abricot

  • Mangue

  • Pomme

CHANTILLY
MASCARPONE

au choix

  • Vanille

  • Praliné noisette

  • Caramel 

  • Pistache  • Pistache

  • Basilic/Menthe  
   ou Verveine

  • Zestes & curd   
   citron

OU
Mousse chocolat noir 

GÉNOISE

au choix

  • Vanille

  • Chocolat

  • Noisette

  • Citron

1 2 3 4



GÂTEAUX À ÉTAGES

Automne - Hiver 
Composez le gâteau qui vous ressemble avec 
les saveurs et les produits de la saison.  

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit, sed do eiusmod tempor 
incididunt ut labore et dolore magna aliqua. Quis ipsum suspendisse ultrices gravida. 
Risus commodo viverra maecenas accumsan lacus vel facilisis. 

CHOCOLAT PRALINÉ
Génoise noisette - Craquant praliné - Mousse chocolat noir 64%

POIRE CHOCOLAT
Génoise noisette - Chantilly mascarpone chocolat - Poires fraîches

POIRE EARL GREY
Génoise vanille - Chantilly mascarpone earl grey - Poires fraîches

MARRON POIREMARRON POIRE
Génoise vanille - Chantilly mascarpone aux marrons - Poires fraîches

FRAMBOISE PISTACHE 
Génoise vanille - Chantilly mascarpone pistache - Framboises fraîches

MANGUE
Génoise vanille- Chantilly mascarpone vanille marbré au caramel beurre 

salé - Mangues fraîches

POMME CARAMELPOMME CARAMEL
Génoise vanille - Chantilly mascarpone vanille marbré au caramel beurre 

salé - Pommes cuites

Quelques fleurs de saison ...
peut varier selon la disponibilité.

WAX - GERBERA - FREESIA - CAMELIA - ROSE - EUCALYPTUS - RUSCUS (feuillage);

Quelques inspirations 
Automne - Hiver

CHANTILLY
MASCARPONE

au choix

  • Vanille

  • Praliné noisette

  • Caramel 

  • Earl Grey  • Earl Grey

  • Crème de 
   marrons

  • Zestes & curd   
   citron

OU
Mousse chocolat noir 

GÉNOISE

au choix

  • Vanille

  • Chocolat

  • Noisette

1 2 3 4


